
Ementa n.º I 
             
Aperitivos Sólidos À Mesa Buffet Doces 

     

Pasteis de  Bacalhau 
Creme Legumes ou Creme de Espargos ou Creme de 

Marisco Leite creme com Canela 

Rissois de Camarão *** Pêra Bêbeda 

Croquetes de Vitela 
Filetes de Pescada Dourados c/ Molho Marisco e Puré de 

Batata Arroz doce 

Presunto Laminado ou Doce d´Avó 

Camarão Cozido Tranches de Pescada Escalfados Sobre Cama de Vegetais Toucinho do Céu 

Moelinhas Picantes  ou Bolo Floresta negra 

Rojõezinhos 
Migas de Bacalhau com Espinafres em Crosta de Broa de 

Milho Tarte de amêndoa 

Panadinhos *** Tarte bom  Bocado 

Mini Chamuças Picantes Lombo de Porco Recheado c/ Enchidos Caseiros Pudim Caramelo 

Salada de Grão com Bacalhau ou Pudim Abade de Prisco 

Chouriço assado no Momento Lombo de Porco Recheado c/ Frutos Secos Semi-frios variados 
Costelinhas de Porco Fritas c/ 

Cominhos ou   

  Vitela da Região Assada     

Bebidas Aperitivas Batata assada e Legumes da nossa Horta BBuuffffeett  FFrruuttaass  
Martini Bianco e Rosso Deliciando o seu paladar com ... FFrruuttaass  TTrrooppiiccaaiiss  LLaammiinnaaddaass  

Porto Seco Papos de Anjo c/ Gelado de Baunilha CCeennttrroo  ddee  FFrruuttaass  NNaattuurraaiiss  

Cerveja Nacional Espumante    

Vinho Verde Branco e Tinto ( casa) Raposeira Meio Seco    

Refrigerantes e Águas Café & um Digestivo Mais Tarde 
Bebidas a Acompanhar a 

Refeição 
J&B Novo ,Logan 12 anos, Croft, Aldeia Velha, Baileys, 

Licor Beirão Caldo Verde 

Vinho Verde Branco e Tinto ( casa)  Broa de Milho 

Vinho Maduro Branco e Tinto ( casa) 
 

 

 

  
Cerveja Nacional     

Refrigerantes e Águas     
                        

 
 



Ementa n.º II 
                

Aperitivos Sólidos À Mesa Buffet Doces 
        

Pasteis de  Bacalhau, Rissóis de camarão  Canja de Galinha ou Caldo Verde ou Creme de Legumes Leite creme com Canela 

Croquetes de Vitela, Presunto laminado *** Pêra Bêbeda 

Camarão Cozido, Rojõezinhos Filetes de Pescada Dourados c/ Molho Marisco e Puré de Batata Arroz doce 

Moelinhas Picantes  ou Doce d´Avó 

Panadinhos Tranches de Pescada Escalfados sobre Cama de Vegetais Toucinho do Céu 

Mini Chamuças Picantes ou Bolo Floresta negra 

Salada de Grão com Bacalhau Migas de Bacalhau com Espinafres em Crosta de Broa de Milho Tarte de amêndoa 

Chouriço assado no Momento *** Tarte bom  Bocado 

Costelinhas de Porco Fritas c/ Cominhos Lombo de Porco Recheado c/ Enchidos Caseiros Pudim Caramelo 

Franguinho à cafreal ou Pudim Abade de Prisco 

Mexilhão meia casca Lombo de Porco Recheado c/ Frutos Secos Semi-frios variados 

Espetadinhas de porco c/ pimentos ou      

  Vitela da Região Assada c/ batata assada e legumes da n/  Horta       

Bebidas Aperitivas Deliciando o seu paladar com ... BBuuffffeett  FFrruuttaass  
Martini Bianco e Rosso Papos de Anjo c/ Gelado de Baunilha FFrruuttaass  TTrrooppiiccaaiiss  LLaammiinnaaddaass  

Porto Seco / Gin tónico ou  CCeennttrroo  ddee  FFrruuttaass  NNaattuurraaiiss  

Cerveja Nacional Crepes c/ gelado & Molho de chocolate quente       

Vinho Verde Branco e Tinto ( casa) Espumante       

Refrigerantes e Águas Raposeira Meio Seco Mais Tarde 
Bebidas a Acompanhar a Refeição Café & um Digestivo Caldo Verde 

Vinho Verde Branco e Tinto ( casa) J&B Novo ,Logan 12 anos, Croft, Aldeia Velha, Baileys, Licor Beirão Broa de Milho 

Vinho Maduro Branco e Tinto ( casa)       

Cerveja Nacional        

Refrigerantes e Águas        

                    

 
 
 
 
 
 



Ementa n.º III 
                
Aperitivos Sólidos À Mesa Buffet Doces 

        
Pasteis de  Bacalhau, Rissóis de Camarão Melão c/ presunto ou Ananás c/ presunto ou Caldo verde Leite creme com Canela 
Croquetes de Vitela, Presunto laminado *** Pêra Bêbeda, Toucinho do Ceu 
Camarão Cozido, Moelinhas picantes Bacalhau à moda de Braga Arroz doce, Doce d´Avó 

Rojõezinhos, Panadinhos ou Bolo Floresta Negra 
Mini Chamuças Picantes Bacalhau em Crosta de Broa de Milho Tarte de Fruta 

Chouriço assado no Momento ou Tarte de Amêndoa 
Costelinhas de Porco Fritas c/ Cominhos Nacos de Bacalhau à Biscaine Tarte Bom  Bocado 

Salada de Grão com Bacalhau *** Tortas de Laranja 
Franguinho à Cafreal Vitela da Região Assada  Pudim Abade de Prisco 
Mexilhão meia casca Batata assada e Legumes da nossa Horta Tiramissu, Pudim de Caramelo 

Espetadinhas de porco c/ pimentos *** Semi-frios variados 
Sapateira recheada Nacos de vitela braseados c/ batata camisa de noite e dueto legumes  

Polvo em vinagrete *** BBuuffffeett  ddee  QQuueeiijjooss  
Bebidas Aperitivas Mignons de vitela c/ gruyeres aromatizado c/ molho Madeira GGooiiaabbaaddaa  

Martini Bianco e Rosso Deliciando o seu paladar com ... TToossttaa  ee  CCeessttoo  ddee  ppããoo  vvaarriiaaddoo  

Porto Seco, Gin tónico Papos de Anjo c/ Gelado de Baunilha ou parfait d´Amour ou   
Cerveja Nacional, Sangria Crepes c/ gelado e Molho de Chocolate Quente BBuuffffeett  FFrruuttaass  

Vinho Verde Branco e Tinto ( casa) Espumante FFrruuttaass  TTrrooppiiccaaiiss  LLaammiinnaaddaass  
Refrigerantes e Águas Raposeira Meio Seco CCeennttrroo  ddee  FFrruuttaass  NNaattuurraaiiss  

Bebidas a Acompanhar a Refeição Café   
Vinho Verde Branco e Tinto ( casa)  Digestivo Bar Aberto Mais Tarde 
Vinho Maduro Branco e Tinto (casa)  J&B Novo ,Logan 12 anos, Croft, Aldeia Velha, Baileys, Licor Beirão Caldo Verde 

Douro ou Alentejano   Broa de Milho 

Cerveja Nacional   Pataniscas de bacalhau com 

Refrigerantes e Águas   Arroz de feijão malandrinho 
                      

 
 
 
 
 
 
 



Ementa n.º IV 
                

Aperitivos Sólidos À Mesa Buffet Doces 
        

Pasteis de  Bacalhau, Rissóis de Camarão Cocktail de Camarão com Papaia  Leite creme com Canela 
Croquetes de Vitela, Presunto laminado Salada de Frutos do Mar Pêra Bêbeda, Toucinho do Céu 
Camarão Cozido, Moelinhas picantes *** Arroz doce, Doce d´Avó 

Rojõezinhos, Panadinhos Bacalhau à moda de Braga Bolo Floresta Negra 
Mini Chamuças Picantes ou Tarte de Frutas 

Chouriço assado no Momento Espetada de Tamboril c/ pimentos e ananás Tarte de Amêndoa 
Costelinhas de Porco Fritas c/ Cominhos ou Tarte Bom  Bocado 

Salada de Grão com Bacalhau Cherne à Portuguesa Tortas de Laranja 
Franguinho à Cafreal, medalhões de lagosta à Bela Vista *** Pudim Abade de Priscos 

Mexilhão meia casca, Leitão assado Medalhões de Novilho c/ batata Rosti e Trilogia de Legumes Tiramissu, Pudim de Caramelo 
Espetadinhas de porco c/ pimentos *** Semi-frios variados 

Sapateira recheada Espetada de Lombo de Novilho em paus de Louro  

Polvo em vinagrete ***  BBuuffffeett  ddee  QQuueeiijjooss  
Bebidas Aperitivas Cabrito da nossa Serra à S. José GGooiiaabbaaddaa  

Martini Bianco e Rosso Deliciando o seu paladar com ... TToossttaa  ee  CCeessttoo  ddee  ppããoo  vvaarriiaaddoo  

Porto Tónico e Seco, Gin  e Vodka tónico Papos de Anjo c/ Gelado de Baunilha ou parfait d´Amour ou   
Cerveja Nacional, Sangria Crepes c/ gelado e Molho de Chocolate Quente BBuuffffeett  FFrruuttaass  

Vinho Verde Branco e Tinto ( casa) Espumante FFrruuttaass  TTrrooppiiccaaiiss  LLaammiinnaaddaass  
Refrigerantes, Sumo de Laranja natural e Águas Raposeira Meio Seco CCeennttrroo  ddee  FFrruuttaass  NNaattuurraaiiss  

Bebidas a Acompanhar a Refeição Café   
Vinho Verde Branco e Tinto ( casa)  Digestivo Bar Aberto Mais Tarde 

Vinho Maduro Branco e Tinto (casa)  
J&B Novo ,Logan 12 anos, Croft, Aldeia Velha, Baileys, Licor 

Beirão Caldo Verde 

            Douro ou Alentejano   Broa de Milho 

          Cerveja Nacional   Pataniscas de bacalhau com 

            Refrigerantes e Águas   Arroz de feijão malandrinho 
                      

 
 
 
 
 



 

Ementa n.º V 
                

Aperitivos Sólidos À Mesa Buffet Doces 
        

Pasteis de  Bacalhau, Rissóis de Camarão Cocktail de Camarão com Papaia  Leite creme com Canela 

Croquetes de Vitela, Presunto laminado Salada de Frutos do Mar Pêra Bêbeda, Toucinho do Ceu 
Camarão Cozido, Moelinhas picantes *** Arroz doce, Doce d´Avó 

Rojõezinhos, Panadinhos Arroz de Marisco Bolo Floresta Negra 
Mini Chamuças Picantes ou Tarte de Frutas 

Chouriço assado no Momento Arroz de Tamboril Tarte de Amêndoa 
Costelinhas de Porco Fritas c/ Cominhos ou Tarte Bom  Bocado 

Salada de Grão com Bacalhau Filet Mignon c/ pimenta verde Tortas de Laranja 
Franguinho à Cafreal, Medalhões de Lagosta à Bela Vista *** Pudim Abade de Priscos 

Mexilhão meia casca, Leitão assado Espetada de Lombo de Novilho em paus de Louro Tiramissu, Pudim de Caramelo 
Espetadinhas de porco c/ pimentos *** Semi-frios variados 

Sapateira recheada Deliciando o seu paladar com ...  

Polvo em vinagrete Papos de Anjo c/ Gelado de Baunilha  BBuuffffeett  ddee  QQuueeiijjooss  
Bebidas Aperitivas ou GGooiiaabbaaddaa  

Martini Bianco e Rosso Parfait d´Amour  TToossttaa  ee  CCeessttoo  ddee  ppããoo  vvaarriiaaddoo  

Porto Tónico e Seco, Gin  e Vodka tónico ou   

Cerveja Nacional, Sangria Crepes c/ Gelado & Molho de Chocolate Quente BBuuffffeett  FFrruuttaass  
Vinho Verde Branco e Tinto ( casa) Espumante FFrruuttaass  TTrrooppiiccaaiiss  LLaammiinnaaddaass  

Refrigerantes, Sumo de Laranja natural e Águas Murganheira Meio Seco  ou Murganheira Bruto CCeennttrroo  ddee  FFrruuttaass  NNaattuurraaiiss  

Bebidas a Acompanhar a Refeição Café   
Vinho Verde Branco e Tinto ( casa)  Digestivo Bar Aberto Mais Tarde 

Vinho Maduro Branco e Tinto (casa)  
J&B Novo ,Logan 12 anos, Croft, Aldeia Velha, 

Baileys, Licor Beirão Caldo Verde 

Douro ou Alentejano   Broa de Milho 
Cerveja Nacional   Pataniscas de bacalhau com 

Refrigerantes e Águas   Arroz de feijão malandrinho 
                      

 
 
 


